DreiMadelHaus KG
Dorfstral3e 23
27243 Kirchseelt@ei stuhr/Bremen)

Telefon 04206 / 831 A R
Telefax 04206 / 832 DREIMADELHAUS
info@drei-maedelhaus.de RESTAURANT.HOTEL

www.drei-maedelhaus.de
Veranstaltungs-Reservierung bis 16:00 Uhr

Unsere Vorschlage und Hinweise zu Veranstaltungen
iIm DreiMadelHaus

FEIERN TAGEN UBERNACHTEN GENIESSEN

Feiern auf dem Lande

ungestort am Rande der Grof3stadt

Moderne Ausstattung im 4-Sterne-Standard
Freundlicher Service und kulinarische Kostlichkeite
Beratung bei individuellen Wiinschen

Jede Veranstaltung hat Ihren eigenen Aussenbereich
mit Terrasse

22 Zimmer und Suiten mit komfortabler Ausstattung
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1. Historie

Seit mehr als zwei Jahrhunderten befindet sich.dedgasthof im Besitz der Familie Ahrens.
Das Geb&aude des heutigen Dreimadelhauses datsedieauJahr 1767.

Seit den Zwanziger Jahren des 20. Jahrhundertsoiadiey Strom Bremer
Wochenendausfligler immer mehr an. Aus diesersfaihmt auch der Name
"Dreimadelhaus”, der auf den damaligen Besitzenkitgh Ahrens und seine drei Tochter
zurtickgeht. Bis heute hat sich das Gasthaus sanrseniinglichen und unverwechselbaren

Charakter erhalten.

Auch wir méchten diese alte Tradition der Gastfdliohkeit fortsetzen. In gepflegter
Atmosphéare und landlicher Idylle bieten wir Ihndéets neue kulinarische Kostlichkeiten. Sie
haben die Wahl zwischen deftigen-deutschen bizhileichten-mediterranen Spezialitaten.
Natirlich stehen Frische und Qualitat bei der Addwidar Lebensmittel an erster Stelle.
Unsere Raumlichkeiten stehen lhnen fur Ihre Fanfdiern jeder Art, sowie fur lhre
Betriebsfeste und Veranstaltungen bis zu 120 Perspar Verfigung. Fir

Ubernachtungsgaste bieten wir lhnen 22 komfortZbstener an.

Haben Sie spezielle Winsche, ist auch dies fukamsProblem, da wir auf Sie individuell
eingehen werden. AuRern Sie Ihren Wunsch, und esuchen diesen zu realisieren.

Gerne Ubernehmen wir auch fur Sie die ganze Orgamiislhrer geplanten Veranstaltung.
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2. Bufettvorschlage
fur Feierlichkeiten ab 20 Personen

Die Bufettvorschlage sind kombinierbar. Bitte beaahSie, dass sich nicht alle Speisen fur
ein Bufett eignen. Eine genaue Beratung und Absgracfolgt dann individuell.

a) Rustikales Bufett

Suppe
Kirchseelter Hochzeitssuppe am Tisch in Terrinemied

Vorspeisen & Salate
Gemischte Blattsalate mit zweierlei Dressing

Nudelsalat — Hausmacher Art
Tomatensalat, Gurkensalat und Bohnensalat
Matjesfilets mit Sauce nach ,Hausfrauen-Art*
Gemischte Bratenplatte mit Roastbeef und Remoutzilere
Hausgemachte Silze mit eingelegten Zwiebeln

Brotkorb mit Baguette und gemischtem Brot sowieatgner Fassbutter

Hauptspeisen
Putenbrustmedaillons in Krautersahnesauce mit #patz

Schweinekrustenbraten mit Malzbiersauce und Rasifain
Leberkase mit Kartoffel-Schnippelbohnen-Ptiree
Bunte Gemuseauswahl der Saison

Dessert
Vanille- und Schokoladenpudding

GrieR3flammerie mit Beerensauce
Deutsche Kaseauswahl

Preis pro Person Euro 24,50
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b)  Bremer Bufett
Suppe
"Bremer Kartoffelsuppe™
mit Krabben & Croutons am Tisch in Suppentellenviget

Vorspeisen & Salate
Diverse Blatt- und Rohkostsalate mit zweierlei Breg

Roastbeef dazu Remouladensauce
Réaucherfischauswahl mit Sahnemeerrettich
Matjes-Variationen
Krabbencocktail in kleinen Glasern
Oldenburger Landschinken sowie Melonenschiffchen
Eiersalat mit jungem Lauch und Shrimps
Geflugelsalat mit Curry und Friichten
Brotkorb mit Baguette und gemischtem Brot dazu lges&r Fassbutter

Hauptspeisen
Spiel3braten “Dreimadelhaus” mit Bratensauce

Poulardenbristchen
mit Spargel und Champignons in Krebssauce

Lachsfilet mit cremiger Senfsauce
auf Blattspinat

Bunte Gemuseauswahl der Saison
Bratkartoffeln und Reis

Dessert
Rote Griitze dazu Vanillesauce

Marinierter Obstsalat mit Quark
Deutsche Kaseauswahl

Preis pro Person Euro 30,50
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C) Mediterranes Bufett

Suppe
Minestrone am Tisch in Terrinen serviert

Vorspeisen & Salate
Blattsalate der Saison mit gerdsteten PinienkeumehParmesan

Antipasti misti
von gegrillten Auberginen, Paprika, Zucchini, Zwaébund Champignons

Mit Aromen gedampftes Kalbfleisch auf Thunfischceem
Luftgetrockneter Bergschinken mit Melone
Tomate Mozzarella mit Basilikumcreme
Scampi pikante auf Rucola-Kirschtomatensalat
Bauernsalat mit Schafskase und Oliven
Huhnchenspiel3 mit Pesto Genovese
Brotkorb mit Ciabatta und gemischtem Brot, gesazeassbutter und Aioli

Hauptspeisen
Schweinemedaillons mit Pinienkern-Parmesan-H&aubchen

Seehecht (Merluzza) auf Paprika-Ragout

Piccata von der Truthahnbrust
mit fruchtigem Basilikum-Tomaten-Ragout

Auswahl von Marktgemise
Jus mit Salbei
Gnocchi und Rosmarinkartoffeln

Dessert
Panna Cotta mit Himbeermark

Eisvergnigen vom Eiswagen
mit verschiedenen Fruchtsaucen,
Salat von Frichten und Beeren der Jahreszeit umdeSa

Italienische Kaseauswabhl

Preis pro Person 32,50
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d)  Grillbdfett | (in den Sommermonaten)

Vorspeisen & Salate

Melone mit luftgetrocknetem Bergschinken
Tomate Mozzarella mit Basilikumcreme
Bauernsalat mit Gurke, Tomate, Paprika, Zwiebel&dl und Schafskése
Krautsalat mit Speck
Kartoffelsalat ohne Mayonnaise

Nudelsalat mit Friichten und Curry

Vom Grill und aus der Pfanne

Steaks vom Jungschweinriicken in Krautermarinade
Schweinenackensteaks "Bonanza" in kraftiger Westarmade
Saftige Schweinerippchen mit buntem Pfeffer
Nurnberger Rostbratwirstchen
Asiatisch gewurzte Putenmedaillons
Gebackene Kartoffelspalten
Brotkorb mit deftigem Bauernbrot, Baguette und Eldalot, dazu Krauterbutter und Tzatziki
Chilisauce, Knoblauchcreme, Currysauce, Barbecwuesaind Tomatenketchup

Dessert

Gritze von Sommerbeeren mit Vanilleeis und Sahne

Preis pro Person Euro 24,80
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Grillbafett Il (in den Sommermonaten)

Leckere Kleinigkeiten vom Vorspeisenbiifett

Gegrilltes Gemuse pikant mariniert
Melone mit luftgetrocknetem Bergschinken
Salat von Strauchtomaten mit Oliven, jungem Laucten Zwiebeln und Garnelen
Italienischer Nudelsalat
Ciabatta mit Schafskase tuberbacken
Mediterrane Salate mit verschiedenen Dressings

Vom Grill und aus der Pfanne

Calamares mit Tomate, Oliven, jungem Lauch,
etwas Knoblauch und Chili aus der Pfanne

Lammkotelettes vom Rost
auf Peperonata (Tomaten-Paprikagemtise)

Schweineriickensteaks in Krauter-Senfmarinade
Putenmedaillons auf einer Curry-Frichtesauce
Mediterranes Fisch-Potpourri
(Gambas, Rotbarbenfilet und Seehecht)
mit Aromen in der Folie gegrillt

Rosmarinkartoffeln

Brotauswahl mit Tafelbutter, Knoblauchcreme, Chilise,
Avocado-Dip und Krauterbutter

Kéase

Kaseauswahl

Dessert

Amaretto-Mascarponecreme mit Beeren der Jahreszeit
Aufgeschnittenes Obst
Vanilleparfait mit Mark von frischen Himbeeren

Preis pro Person Euro 32,50
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f) Schlemmer-Bufett "DreiMadelHaus" (ab 30 Persona)

Essenz vom Ochsenschwanz
mit altem Sherry verfeinert
Dazu reichen wir eine gewdrzte Blatterteigstang,

die Suppe wird in Tassen serviert

Vorspeisen vom Biifett

Roastbeef mit eingelegtem Essiggemtise und Remaidadee
Schweinelende im Pfeffermantel auf Apfel-Sellerade®
Luftgetrockneter Bergschinken mit Melone
Poulardenbristchen — asiatisch — auf marinierterkgéfmise

Salat von Kirschtomaten, Oliven jungem Lauch unddfa
mit warmen Scampi

Norddeutsche Fischplatte
(Aal, Forellenfilet, Krabben, Raucherlachs und Mgy

Blattsalate der Jahreszeit mit verschiedenen Drgssi
(Cremiges Joghurt-Dressing, Vinaigrette, Balsantiomig- und Chili-Dressing)

Stangenweissbrot, verschiedene Landbrot-Spezeitédhd gesalzene Fassbutter

Hauptspeisen vom Biifett

Kalbstafelspitz mit leckerer Kruste aus dem Ofed lanchter Rahmsauce
Rosa gebratene Barberie-Entenbrust mit Traubengar&auce

Pochierter Fjordlachs in cremiger Weissweinsaudegninem Spargel,
Champignons und Shrimps, dazu Duftreis

Auswahl von Marktgemiise und hausgemachte Spatzle
Kartoffelauflauf mit Krautern und geriebenem Gouda

Dessert

Rohmilchkase vom Brett
mit Trauben

Eisvergnigen vom Wagen (Eissorten nhach Wunsch)
mit verschiedenen Saucen und Frichten

Erfrischende Zitronencreme

Preis pro Person Euro 39,50
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2. Menivorschlage
fur Feierlichkeiten ab 10 Personen

Der Service des Hauptganges erfolgt in der RegeP#atten und in Schalen

Bitte beachten Sie, dass es nur ein gemeinsame$ dbdren kann.

Menu 1

Kirchseelter Hochzeitssuppe

Wir servieren lhnen die Suppe in Terrinen,
reichen Baguette und gesalzene Fassbutter dazu

Hausgemachte Rinderrouladen, SchweinelachsbrattiVedaillons von der Pute
mit Champignonrahmsauce und Merlot-Sauce,
serviert mit Salzkartoffeln und Kroketten,
sowie
eine Auswahl von Marktgemuse

Rote Griitze mit Vanilleeis und Sahne

Preis pro Person Euro 25,50

Menu 2
Broccolisiippchen mit Sahnehaube und gerdsteten dlialattchen

Wir servieren die Suppe in Suppentellern
und reichen Baguette und Butter dazu

Schweinefiletmedaillons
&
Scheiben von gebratener Hahnchenbrust
mit Champignonrahm und Curry-Friichtesauce,
serviert mit Kroketten und Petersilienkartoffeln,
dazu
eine Auswahl von Marktgemuse mit Sauce Hollandaise

Bunte Eisvariation
mit frischen Friichten, Sahne und Minze

Preis pro Person Euro 28,50
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Menu 3

Suppchen von jungem Lauch mit grinem Rispenpfeffer
Dazu servieren wir Baguette und gesalzene Fassbutte
Eisbergsalat mit Mandarinen-Sahne-Dressing

Norddeutsche Fischplatte
mit gegrilltem Lachs, Steinbeisser und Schollehfilgs dem Wurzelsud,
cremiger Sauce mit Schnittlauch und Nordseekrabben,
Broccoli, Mohrenstifte und jungem Kohlrabi, dazud?silienkartoffeln und Butterreis

Potpourri von Himbeer- und Mangosorbet mit Vanilee
an Fruchten und Beeren der Jahreszeit

Preis pro Person Euro 33,00

Menu 4

Bunter Salat der Jahreszeit mit Sprossen und Kirédute
Serviert mit Baguette und gesalzene Fassbutter

Klare Suppe von Strauchtomaten
dazu Gnocchi und Pesto

Kalbstafelspitz mit leckerer Kruste aus dem Ofen
mit einer leichten Rahmsauce, gebratenen Pilzenktiylemise,
hausgemachten Spatzle und Petersilienkartoffeln

Sorbet von Mango und Himbeeren mit heller Schokartadousse
an einer Fruchtgarnitur

Preis pro Person Euro 35,50

Menu 5

Kirchseelter Hochzeitsuppe
Dazu servieren wir Baguette und gesalzene Fassbutte
Kleiner Salat der Jahreszeit mit Joghurtdressirdy\inaigrette extra

SteakplattddreiMadelHaus
Medaillons vom Rind, Schwein und PoulardenbrustSamice Bearnaise, gebratenen
Champignons, Grilltomate, Bohnen im Speckmantel Biradkartoffeln

Vanilleparfait mit warmen Schattenmorellen

Preis pro Person Euro 35,50
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Menu 6

Gebackener Ziegenfrischk&se mit luftgetrocknetemg&shinken
an mariniertem Gemiuse und Ciabatta

Klare Suppe von Strauchtomaten
mit Gnocchi und Pesto

Saltimbocca von der Maispoularde dazu Steinpilzsauc
breiten Nudeln, Rosmarinplatzchen
und Blattsalaten mit Balsamico-Himbeer-Dressing

Pistazieneis
auf Salat von Orangen, Kiwi sowie Beeren der Saison

Preis pro Person Euro 36,50

Menu 7

Kleiner Seeteufel-Garnelenspiel3
an mediterranem Salat
Toskanabrot & gesalzene Fassbutter

Schaumstippchen von Kartoffeln
mit Safran, jJungem Lauch, etwas Knoblauch und @live

Lammricken mit Schalotten-Balsamicojus,
Gemise a la Ratatouille dazu Kartoffel-Krauterrdala

Orangen-Campari-Sorbet auf Kiwisalat
Preis pro Person Euro 39,50
Selbstverstandlich sind alle Vorschlage untereisakdmbinierbar.

Unsere Mitarbeiter beraten Sie gerne und helfeerihn
ein entsprechendes Menl zusammenzustellen.

Unser Kichenchef, Herr Kirschning, unterbreitetdhrmauch weitere Vorschlage
nach Ihren Winschen.
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4. Brunch

fur Feierlichkeiten ab 20 Personen
Die genannten Preise gelten fur eine Veranstaltdagsr von 3 Stunden
Weitere Speisen und Getranke werden extra berechnet

Brotchen, Croissants, Schwarzbrot und Graubrot
Bunte Késeauswahl von Gouda, Edamer, Frischkas€antembert
Aufschnittplatte
mit Landmettwurst, Schinken, Zwiebelmett, Mortadell
kaltem Braten, Leberwurst und Silze mit Remouladeces
Fleischsalat

Geraucherte Fischauswahl mit Sahnemeerrettich
Nutella, Konfitiiren und Honig
Salat von Friichten und Beeren der Jahreszeit
Ruhrei mit kross gebratenem Speck und Nirnbergesistien
Frische Blattsalate mit zweierlei Dressing
Tomate Mozzarella mit Basilikumcreme

Antipasti von Paprika, Auberginen, Zucchini und Gipggnons

Suppe
Niedersachsische Hochzeitssuppe

2 Hauptspeisen lhrer Wabhl:

Geschnetzeltes von der Pute in Champignonrahm
mit hausgemachten Spétzle

Seelachsricken dazu milder K&sesauce, BlattspnthReis

Krautergespickte Hahnchenbrust
mit einer bunten Gemuseauswahl! sowie Kartoffelkiteke

Schweinekrustenbraten mit Bratenjus,
buntem Marktgemuse, Rostkartoffeln

Puten-Curry-Geschnetzeltes
mit Friichten und Reis

Dessert
Rote Gritze mit Vanillesauce

Preis pro Person Euro 26,50
inkl. Kaffee und Tee sowie Orangensaft
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5. Mitternachtsbifett

Zu spéaterer Stunde bieten wir Ihnen gerne an:

Huhnersuppe vom Bifett mit Baguette Euro 3,50 pro Person
Gulaschsuppe vom Blifett mit Baguette Euro 4,00 pro Person
Rustikale Kaseplatte mit Brotauswahl Euro 7,50 pro Person

Raucher-Fischplatte
mit Sahnemeerrettich und Brot Euro 8,50 pro Person

Verschieden belegte Canapés
mit Raucherlachs, Roastbeef, K&se und Schinken
Euro 2,20 pro Stick

Butterkuchen Euro 1,80 pro Person

Currywurst (aufgeschnitten) in der Sauce,
dazu Pommes Frites und Mayonnaise Euro 6,50 pro Person

Wir servieren Ihnen auch gerne die kalten Speisenikrem Buifett neu garniert.
Fur die Aufbereitung und Neuprésentation berechner€ 2,50 pro Person

Erweitert um eine Gulaschsuppe vom Biifett berechmeBuro 4,50 pro Person

6. Kaffee und Kuchen

Zur Kaffeezeit bieten wir Ihnen gerne unsere Kuctied Torten aus hauseigener Backerei
an.

Apfelkuchen
Schmandkuchen mit Sauerkirschen
Gebackener Kasekuchen

Kasesahnetorte mit Mandarinen
Schwarzwalder Kirschtorte
Libecker Nusstorte

Frankfurter Kranz

Preis pro Stuck Euro 2,50

"Dreimadelhaustorte” Schokoladentorte nach Arttldasses
(auf Wunsch mit Vanillesauce oder Vanilleeis satyie
Preis pro Sttick Euro 2,80

Butterkuchen
Preis pro Stuck Euro 1,80

Weitere Sorten nach Wunsch und Saison, z.B. Eridbeken,
Rhabarber-Baisertorte oder Pflaumenkuchen.
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Kuchenbufett

Fur lhre Kaffeetafel ab 20 Personen

4 Sorten Torten/Kuchen

mit Schlagsahne

nach Wunsch aus unserem Angebot

Kaffee und Tee (fir Kinder Kakao) am Tisch seivier
Euro 7,80 pro Person
Kinder bis 14 Jahren Euro 4,50
Kinder unter 6 Jahren ohne Berechnung
Weitere Getranke werden extra berechnet

Bei der Wahl eines Kuchenblfetts ist keine Einzetdmung moglich.

Hochzeitstorten
Gerne beraten wir Sie bezuglich Ihrer Auswahl elechzeitstorte.
Wir bieten Ihnen aus hauseigener Backerei Torteteirzform als einfaches Herz oder fur
gréRere Gesellschaften als Doppelherz
belegt mit Friichten oder Beeren der Jahreszeit an.

Preis pro Person Euro 2,50 zzgl. der Dekoration kairzipanrosen, Blattern etc.

Gerne konnen Sie lhre eigenen Kuchen und Tortelorimgien oder eine Hochzeitstorte
anliefern lassen.

Wir berechnen eine Pauschale fiur Service und Gesabm Euro 1,50 pro Person.

Hochzeitstorten oder Geburtstagstorten servieremadh Wunsch mit Fontanen im Saal.
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7. Getranke

Die Getranke konnen einzeln oder als Getrankepaleseigerechnet werden. Die Auswahl
der Getranke erfolgt in Abstimmung mit Ihren Speised dem Anlass bei individueller
Absprache.

a ) Einzelabrechnung

Empfangsgetrdnke mit Prosecco Glas 0,11 Euro50 3,
Bier pro Liter Euro 9,50
Coca-Cola, Fanta, Sprite pro Liter Euro 8,50
Vilsa Gourmet 0,75 Liter Euro 4,50
Orangen-/Apfelsaftsaft 1,0 Liter Euro 8,50
Sekt “Hausmarke®, trocken pro FI. Euro 16,50
Prosecco pro Fl. Euro 16,50
Pinot Grigio 1,0 Liter Euro 19,50
Merlot 1,0 Liter Euro 17,50
WeilRherbst 0,75 Liter Euro 13,00
Kaffee /Tee pro Liter Euro 7,50

Preise fur Spirituosen erhalten Sie gerne auf Aydr8itte beachten Sie, dass die
flaschenweise Abrechnung nur bei Verbrauch von gafaschen erfolgen kann, ansonsten
werden Spirituosen glasweise berechnet.

Weine suchen wir gerne mit Ihnen gemeinsam au$dese Sie sich fur ein Menl bzw.
Bifett entschieden haben, so dass wir Ihnen aumehEenpfehlung aussprechen kénnen.

b) Getrankepauschalen

Empfangspauschale

Bitte wahlen Sie fur Inren Empfang 3 Getranke auserem Angebot:

Prosecco
Sekt
Prosecco mit geeisten Himbeeren
Prosecco mit Aperol
Prosecco mit Limoncello
Prosecco mit Holunderblutensirup
Prosecco mit Rhabarbersaft
Kleine Biere vom Fass
Orangensaft
Rhabarbersaftschorle
Mineralwasser

Dazu reichen wir Ihnen Knabbergeback

Preis pro Person Euro 5,50
Fur Kinder ab 6 Jahre Euro 2,50

Die Empfangspauschale gilt fir 1 Stunde.
Weitere Getranke werden extra berechnet
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Getrankepauschale

Weil3wein
Kirchheimer Kreuz, WeilRburgunder, Pfalz, trocken
Villa Santa Flavia, Pinot Grigio, Venetien, trocken

Rotwein
Vin de Pays d’'Oc, Merlot, Stdfrankreich, trocken
Castilla la Mancha, Tempranillo, Spanien, trocken
Hirschhof Westhofener Morstein, Saint Laurent, Rhessen, trocken

Rosé
Rosenhof, Blauer Spatburgunder, Mosel, halbtrocken

Gerne wahlen wir mit Ihnen bei einer Weinprobe 8&woWein nach Ihren Wiinschen aus.

Biere vom Fass:
Beck’s Bier
Krausen

Weizenbier
Weizenbier alkoholfrei
Beck’s Bier alkoholfrei

Alkoholfreie Getranke
(auf Wunsch gerne mit Energy)

Mackenstedter Waldmeister, Roter und Saurer
Jubilaums-Aquavit
Obstler
Grappa
Ramazotti
Sambuca
Jagermeister
Wodka
Havanna Club
(auf Wunsch mit Limetten)
Bacardi
Ballantines
Jack Daniels

Kaffee und weitere Heil3getrénke

Pro Person Euro 31,50

Die Getrankepauschale gilt fur eine Veranstaltuagedvon 8 Stunden.

Danach berechnen wir pro %2 Stunde Euro 75,00 adsdillmdenpauschale bis zum Ende der
Feier. Die Uberstundenpauschale ist unabhéngigleoinzahl der anwesenden Personen.

Gerne bieten wir lhnen weitere Weine und andered@ke fir Ihre Feierlichkeit an.
Die Berechnung erfolgt extra.
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8. Allgemeine Hinweise

a) Tischformen/Sitzordnung

Fur alle Raumlichkeiten stellen wir lhnen gerneeusthiedliche Tischstellungen vor. Es
besteht je nach Personenzahl und Raum die Mégiitchike festliche Tafel oder Einzeltische
zu wahlen. Bei grol3eren Feierlichkeiten werdenenkRlegel Einzeltische fur 8 bis 12
Personen gestellt. Es sind runde, ovale oder edkggihformen maoglich.

Die Tischstellung erfolgt immer nach personlichdsprache.

Die Sitzordnung erfolgt nach lhren Vorgaben. Deschiplan und ggf. Tischkarten lassen Sie
uns bitte rechtzeitig zukommen.

b) Dekoration / Mentkarten
Die Tischdekoration kbnnen Sie gerne selbst eesteltler durch einen von lhnen
ausgewabhlten Floristen durchfuhren lassen.

Gerne Ubernehmen wir die Dekoration fur Sie inwter Ihnen festgelegten Farbe.
Die Dekoration erfolgt dann in der Regel mit Blunder Saison in Einzelvasen.
Die Berechnung erfolgt je nach TischgroRe, Anzahlgewinschten Blumen und Aufwand.

Servietten und Kerzen stellen wir Ihnen zur VerfiguSie kénnen wahlen zwischen
cremeweil3en Stoffservietten oder festlichen Pagieistten in den Farben champagner,
bordeauxrot, kiwigriin oder apricot. Kerzen stehlsrLauchterkerzen oder kleine
Stumpenkerzen fur Teelichthalter zur Verfugung. &eer sehr gro3en Anzahl von Kerzen
werden sie nach Bedarf extra berechnet.

Andere Farben Servietten und Kerzen bestellen ermegfur Sie.
Die Berechnung erfolgt extra.

Meni- bzw. Bufettkarten erstellen wir auf Wunsch$ie. Farblich passend in der GroR3e
DIN A5 mit einem Einlegeblatt gebunden. Die AufsttHiir die Vorderseite teilen Sie uns
bitte rechtzeitig mit.

Wir berechnen pro Karte Euro 3,50

Die Stuhle werden auf Wunsch mit cremeweil3en Stigsbn bezogen.
Pro Husse wird eine Leihgebiihr von Euro 4,50 bemeth

c) Hotelzimmer

Fur die Ubernachtung nach lhrer Feier bieten wiethgerne unsere stilvoll eingerichteten
Hotelzimmer an. Am folgenden Tag kénnen Sie danmeinem gemeinsamen Frihstick bis
11.00 Uhr die Feier ausklingen lassen.

Check-in ist ab 14.00 Uhr méglich, Check-out bisOD1Uhr am Abreisetag.

Wir raumen lhnen bei einer Buchung von mindestedsrnern gerne Sonderkonditionen
fur die Ubernachtung in unserem Hause ein.

Bei einer Hochzeitsfeier mit mindestens 60 Persadi@mnachtet das "Grune"-Brautpaar in
der Suite, Junior-Suite oder in einem Komfortzimmgr nach Verfugbarkeit - ohne
Berechnung.

Wir empfehlen Ihnen bei der Buchung von mehrerenrZern die Verteilung der Zimmer
selbst zu tbernehmen, wir sind Ihnen dabei gerhéfloeh.
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9. Berechnung

Kinder

Speisen:

Kinder unter 6 Jahren werden nicht berechnet.

Kinder von 6-14 Jahren berechnen wir mit 50 % deslAPreises.

Fur Jugendliche ab 15 Jahren berechnen wir detéreguPreis fir das Essen.

Getrankepauschalen:

Kinder unter 6 Jahren werden nicht berechnet.

Kinder von 6-14 Jahren berechnen wir Euro 10,00.
Fur Jugendliche ab 15 Jahren berechnen wir Euf@)18,

Fotografen- und Musiker-Essen
Fir diese Personen berechnen wir 60 % des Menii-Bidett-Preises.
Getranke werden pauschal mit Euro 15,00 berechnet.

Teilen Sie uns bitte 3 Tage vor lhrer Feierlichkké& genaue Personenzahl mit. Fur spater
abgemeldete und nicht erschienene Personen bereahm@0 % des Essenspreises, die
Getranke-Pauschale entfallt.

Zahlungshinweise

FUr die Zahlung einer Feierlichkeit akzeptieren griindsatzlich keine Kreditkarten. Bei
Zahlungsausgleich innerhalb von 3 Tagen in barbe&rweisung oder auch mit EC-Karte
gewahren wir 3 % Skontoabzug.

Grundlage unserer Dienstleistungen sind unsereraltfinen Geschaftsbedingungen.

Wir hoffen, Thnen mit dieser Veranstaltungsmapperikleinen Einblick Gber uns und eine
kleine Hilfestellung flr die Realisierung lhrer Edichkeit zu geben.

Bei weiteren Planungen wie Musik, Blumen, Fotognad Fahrservice sind wir gerne
behilflich.

Wir wirden uns sehr freuen, wenn wir Ihre Feiekimh planen und ausfiihren dirfen.

Bei Fragen und Winschen stehen wir Ihnnen unteRdénummer 04206 / 831 oder unter
info@drei-maedelhaus.daur Verfigung.

Familie Kattau und lhr BEIMADELHAUS-Team

Seite 19 von 19



